IRINOX cCorman

“1 LIEVITATI PRIMAVERA"”

Corso di pasticceria con il Maestro Achille Zoia
e Giovanni Pace

20 e 21 febbraio 2012

presso MI.RA.CO. srl
concessionario IRINOX
via Serradifalco 3 - 90011
Bagheria (Pa)

Per informazioni ed iscrizioni contattare
Sabrina Dallagiovanna all'indirizzo sabrina@dallagiovanna.it oppure al numero 0523.787155
IRINOX all’indirizzo irinox@irinox.com oppure al numero 0438.5844
Sig. Incandela all'indirizzo azienda.incandela@gmail.com oppure al numero 091.953325



“1 LIEVITATI PRIMAVERA"”

Corso di pasticceria con il Maestro Achille Zoia
e Giovanni Pace

PROGRAMMA DEL CORSO

Colomba

Pandoro

Pasta per croissant o danesi

Danesi con crema frangipane al cocco

Danesi cocco — ananas

Danesi con mele caramellate

Danesi al pistacchio

Croissant alla crema pistacchio e ciliegie maraschino
Croissant con lievito naturale e di birra

Croissant salati

farciture: pizza, pollo, prosciutto e salsiccia, ricotta,
prosciutto e salame; calzone arrotolato con pasta croissant salato

In collaborazione con i distributori di zona Molino Dallagiovanna:

M.P.A. di Sala - LIVANAGEL srl - SALVATORE RIZZUTO



